
L E S  S U S H I S  
Sushi Saumon 

Sushi Thon 
Sushi Crevette 

Sushi Tartare de Saumon 
Sushi Tartare de Thon 

Maki 3 Couleurs 
Maki Assortis 

Maki Œuf de Saumon 
Futo Maki (mélange saumon et légumes) 

L E S  P I E C E S  S U C R E E S  
Macarons Pistache fourrées à la framboise 

Feuillantine praliné au Chocolat 
Dôme Trio Chocolat 

Mousse Pistache au Chocolat Noir 
Miroir Framboise 

Macaron Chocolat et son coulis de Chocolat noir 
Tartelettes aux Citrons 

Tartelettes à la Fraise 
Tartelettes à la framboise 

Tartelettes aux fruits exotique 

L E S  M I N I  B R O C H E T T E S  
Poire de Chine Fromage frais 
Serrano, Mousse de Foie et Haricot Vert 
Saumon fumé, coriandre, céleri branche 
Blanc de Bressane, Zeste de Citron 
Canard à la cannelle, zeste de citron vert  

L E S  V E R R I N E S  ( 2 p i è c e s / 1 )  
Tzatziki, Saumon Marinée, rémoulade au curry 

Emincé de Courgettes Grillées, Duo de Colin et Saumon 
Poulet Fumé aux Fines Herbes, Coulis de Tomate, Crème aux 4 Poivres 

Fromage de Chèvre aux Noix, Coulis de Tomate 
Coulis de Poivrons et Filet de Canard 

Chiffonnade de Jambon de Parme, Billes de Melon 
Tarama, Crevettes aux Olives, Concombre à la Crème 

Rillettes de Thon, Crème de Tomate au Basilic 
Courgette, Petit Légumes, Bœuf Balsamique 

Crème au Poivre, Brochette de Canard, Pomme 
Gaspacho, Brochette de Crevettes et Mozzarella 

Crème de Betterave, Tomates Confites, Mascarpone 

L E S  C A N A P E S  «  P r e s t i g e  »  
Aumônières de Légumes, Pois Gourmands 
Tartare de Saumon aux Olives Noires 
Filet de Bœuf, Oignon et Concassée de Carotte 
Filet de Veau, Antipasti et Courgette Grillées 
Sardine Marinée, Antipasti  

C O C K T A I L  G L O B E  T R O T T E R  
MIXTE : FRANCAIS ITALIEN JAPONAIS 

(Tous nos produits sont de fabrication maison, livrés et dressés sur plateaux ) 

 10 pièces/pers.12.90 € HT (Apéritif durée 1h ) 

15 pièces/pers. 19.00 € HT (Apéritif durée 2h) 

20 pièces/pers. 24.90 € HT (Dinatoire durée 2h) 

25 pièces/pers. 30.00 € HT (Dinatoire durée 3h) 

L E S  C R O U S T A D E S  
Feuilletés Saint Moret, Tomates Confites 

Tartare d’Avocat et Flétan Fumé 
Aumônière de Saumon aux Herbes Fraîches 

Blinis au Tartare de Thon Fumé  

L E S  M I N I S  B R O C H E T T E S  
Mini Brochette de Bœuf sauce Hoi shi 
Mini Brochette de Saumon Mariné 
Mini Brochette de Poulet curry 

1 4 2  r u e  S a i n t  H o n o r é  -  7 5 0 0 1  P A R I S  
Tél. : 01 42 60 15 25 - Fax  : 09 55 86 71 50 – Mob. : 06 60 63 99 00 – Mail stelios@stelios.fr 

www.microtraiteur.com 


